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Tipo de Aceite:

e ‘t,—— Aceite de Oliva Virgen Extra
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Zona Origen
Alt Empordd, Girona, Spain (Olivos propios

Tipo de suelo:
Franco-arcilloso sobre granito y Sauld
D ’o I I Variedades:
Argudell 80 %, Arbequina 20%
VA Rendimiento medio del Olivar: 15%

Ti hast It ion:
; E/ER%E MmO 2 horas del olivo ol molino

Deshojado y lavado:
Con aire y agua

Molienda
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Batido:
Batido lento durante 60 minutos en frio a menos de 27°C
Separacién: Por centrifugado

Decantacion:
Por gravedad y con nitrégeno

Filtrado: No filtrado

Andlisis:
Acidez (% Acido Oleico): 0.1°
Ind. Peréxidos (m.E.g. de O2/Kg): 9.1mEq
Ceras: 120mg/Kg
K270: 0,11
Presentacién:

Botella: Rettangolare Negro Antico

Tamano y caja: 500ml (c/ébot) y 250 ml. (C/12bof)

Cdpsula: Irrellenable

Notas de Cata:
A la vista es verde amarillo con tono opaco debido a ser un aceite sin filtrar.
En nariz muy intenso, con aromas a tomatera, verduras frescas y pldtano verde,
también se aprecian recuerdos de citricos y de almendra amarga y pistacho.
En boca es muy complejo con largo post gusto y con ligeras notas picantes
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